PAULANERS: DAS FREUNDLICHE WIRTSHAUS.
EIN STUCK MUNCHNER LEBENSART.

Sechs Sorten Bier vom Fass, vier
aus der Flasche: fiir alle Bierlieb-
haber gibt es hier das volle Pro-
gramm und das passende Essen
gleich dazu. Bereits seit Novem-
ber 2000 hat sich bei uns im ho-
hen Norden ein Stiick Minchner
Lebensart etabliert. Im Paula-
ner’s, dem freundlichen Wirts-
haus in der Breiten StraBe, wird
das Leben genossen wie man es
von den geselligen Bajowaren
kennt. Neben dem breiten Ange-
bot an Bier lasst einem die Spei-
sekarte das Wasser im Munde zu-
sammenlaufen.

Aktuell steht das Sieben-Tirme
Gericht 2008 hoch im Kurs. Die
geschmorte  Kalbshaxe, vom
Schleswig-Holsteiner Milchkalb
auf frischem Marktgemiise mit
Dunkelbiersauce und Sesamkno-
deln schmeckt nicht nur ausge-
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zeichnet, sie ist auch typisch fir
die Speisen im Paulaner’s. Neben
stiddeutschen Spezialitaten ste-
hen auch immer norddeutsche
Gerichte auf der Karte. Qualitat ist
bei allen Speisen die Grundlage
des guten Geschmacks. Frische
und regionale Produkte sind fir
Geschaftsfiihrer Sven JanBen
selbstverstandlich.

,Beim Essen gehe ich keine Kom-
promisse ein, ich verkaufe Quali-
tat und die kostet” beteuert Jan-
Ben deutlich. Dennoch sind die
Preise absolut fair. Das Sieben-
Turme-Gericht ist fir 15,50 Euro
zu haben, absolut moderat fiir die
schmeckbare Qualitat. Daneben
erfreuen sich die drei kulinari-
schen Thementage groBer Be-
liebtheit. Montags ist Haxentag,
dann stehen verschiedene Haxen-
gerichte fur 6,66 Euro auf der Kar-
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te. Am Schnitzeldienstag sind sie-
ben Variationen von Schnitzel im
Angebot fur 7,77 Euro und am
Steak-Mittwoch gibt es Feines
vom Rind. Jeden Tag zwischen 11
und 15 Uhr kann in der Mittags-
pause geschlemmt werden. Fir
6,50 Euro gibt es einen Haupt-
gang mit Vorspeise oder Dessert
und fiir den schmalen Geldbeutel
- keine 4 Euro - ist ein Spaghetti-
gericht zu haben.

Sven JanBen kam vor acht Jahren
eigentlich nach Lubeck, um das
neue Gastronomieunternehmen
nach vorne zu bringen. Doch in
Libeck braucht alles seine Zeit
und so konnte er die Stadt gut
kennen und lieben lernen. Nun
will er nicht mehr weg. Seit dem
letzten Jahr ist er alleiniger Inha-
ber des Gasthauses und freut sich
Uber seine Entscheidung: ,,Ich fin-
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de Libeck geniall Man kann hier
in Ruhe leben, trifft Freunde und
Nachbarn auf der StraBe und hat
es nicht weit zum Wasser.”
Wahrend JanBen von Libeck
schwarmt, zieht ein Wohlgeruch
aus der Kiiche an uns vorbei. Die
Haxe ist serviert, zubereitet vom
Koch des Hauses, von Daniel Giil-
der. Er steht schon fast vier Jahre
in der Kiiche des Paulaner’s und
beherrscht die norddeutsche wie
die siiddeutsche Kiiche mit all ih-
ren kostlichen Facetten. Ab und
an reist er daftir nach Miinchen
und erkundet neue Rezepte, die
er dann den Liibeckern servieren
kann. Im Sommer ubrigens auch
drauBen auf der Terrasse. Wir dir-
fen also gespannt sein. Ich emp-
fehle bis dahin das Sieben-Tirme-
Gericht und ein schones Helles
dazu. Guten Appetit!
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DIE ,,MOWE” IST STARTKLAR.

Frisch poliert und nach wie vor
strahlend weiB3 liegt die ,Mdowe*
seit Anfang April wieder am Steg
der Hansa Marina am Schuppen 6
mitten in Libeck. Das Kajiitmotor-
boot von BootCharter Liibeck star-
tet in seine zweite Saison. ,,Boot-
Charter Libeck® bietet das kleine
Schiff zum Vermieten an - damit ein
jeder (mit Sportbootflihrerschein)
die Idylle auf der Trave genieBen
kann. Stress und Alltag hinter sich
lassen, ein paar Stunden entspan-
nen. Das geht mit der Mini-Yacht
ganz vorzglich. Die ,Mdwe* ist Ub-
rigens das einzige Boot, das Sie
mitten in der Hansestadt chartern
konnen. ,Das Boot ist ideal fiir Fa-
milien, erzéhlt Wolfgang Seitz von
BootCharter Liibeck, der die Kun-
den einweist und auch mal eine
Runde mitfahrt, um den Freizeitka-
pitanen ein paar Tricks und Kniffe

mit auf den Weg zu geben. Der Fah-
rerstand ist Uberdacht. Und wenn
mal ein kleiner Schauer niederreg-
net, dann konnen die Ubrigen Be-
satzungsmitglieder in der Kajlite,
Schutz vor dem Nass von oben su-
chen. Wer auf den Gewassern rund
um Lubeck, auf dem Elbe-Libeck-
Kanal, auf der Trave (bis Hamberge)
oder auch in Richtung Travemiinde
und Ostsee schippern mochten, ist
mit der ,,Mowe® bestens bedient...
25 PS hat der Suzuki-AuBenbord-
motor unter der Haube. ,Damit
schaffen wir locker 12 bis 13 Kno-
ten." Mehr ist auch gar nicht notig:
Rund um die Liibecker Altstadt, auf
der Trave und auch auf dem Kanal,
gilt ein Tempolimit.

Kontakt: BootCharter Liibeck, Tel.
0451-969 33 34, mobil 0171 - 831
53 65, E-Mail: info@bootcharter-
luebeck.de

CULINARIUM.

MIT GENUSS DURCHS LEBEN.

Mit dem Start in die Frihjahr- und
Sommersaison hat das Culinarium
fur alle Feinschmecker in und um
Libeck wieder ein neues aktives
Gourmetprogramm zusammenge-
stellt. ,Das Leben genieBen” ist das
Credo des jungen Unternehmens
und zwar in allen Bereichen. Ein An-
gebot firr groBe Teile davon hat das
Culinarium daher auch gleich in
Petto. Wie wére es mit einem Pick-
nick? Das Culinarium besorgt die
Lieferung an ein lauschiges Platz-
chen Ihrer Wahl. Das Angebot gilt
flir Gruppen ab 20 Personen nach
einer Fahrrad-, Wander-, Kanutour
oder Kutschfahrt genauso wie fiir
das frisch verliebte Parchen. Ro-

mantik pur zum Verschenken oder
selbst GenieBen. Fir maritime Ge-
nieBer gibt es etwas ganz Besonde-
res. Wie ware es mit einem Grup-
pen-Tagestorn mit der ganzen Be-
legschaft auf einem Zweimast-Seg-
ler bei der Kieler Woche oder Han-
se-Sail mit feinen kulinarischen Bri-
sen? Es sind noch Platze freil
Kommen Sie an Bord des Culinari-
ums und lassen Sie sich vom kuli-
narischen Angebot Uberraschen.
das culinarium, KanalstraBe 78-80
Di-Fr. von 12:00 - 17:00 Uhr, Tel:
0173-2 33 75 73, www.das-culina-
rium.de. Ubrigens: Di-Fr. ab 12:00
Mittagstisch ab 5 Euro, solange
Vorrat reicht.
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Grofle Auswahl an Steakvariationen

Auch Tagungen und Familienfeiern

Mit groflem Kaffee- und Biergarten
Gepflegtes, gemiitliches Hotel mit

30 komfortabel ausgestattete Zimmern. Kalkbrennerstr. 22 - Liibeck
Tel.: 0451-594610 und

Herrendamm 2-4 - Liibeck

Tel.: 0451-43339

Herrendamm 2-4 - 23556 Liibeck
Tel.: 0451-43339
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Besuchen Sie uns in unseren
neuen, renovierten Raumen!

Das Dionisos-Team
wird Sie verwohnen!

Libeck, MihlenstraBe 65
Tel.: 0451 /7 02 02 09
Mo - Sa 11.30 - 23.00 Uhr
So 12.00 - 23.00 Uhr
GroBer, abgetrennter Raucherraum!
Alle Gerichte auch auBer Haus!
Abgetrennter Raucherraum.
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SLOW FOOD

RISTORANTE ITALIANO

Kichenchef & Patron:
Massimo Mugnzu
Reservierung
GroRe Burgstr. 46 - 23352 Liibeck
Fon: 0451 - 76232 Fax: 0451 - 7073319
e-mail:Ristorante-Florenz-zu-Luebeck@t-Online.de
www. Ristoranteflorenz.com

WIR HABEN TAGLICH AB 11.30 UHR DURCHGEHEND WARME KUCHE !
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“leicht und gratenfrei”
Karpfenfilet im Friihling

GenieBen Sie jetzt unsere Friihlings- ¥ Partyservice
und Sommerspeisekarte

+ Holsteinkiiche
+ Gesellschaften

Telefon:
Internet:

Hamburger Chaussee 50
23858 Reinfeld

- An der B75 bei Reinfeld zwischen Bad Oldesloe und Liibeck -

04533 / 29 19
www.kalkgraben.de
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